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SCHEDA TECNICA: PANCETTA NOCETANA CON COTENNA. 

 

 Taglio di carne refrigerata nazionale di prima qualità costituito dalla parte ventrale del suino. 
 
Ingredienti  Carne di suino Italiano, sale, spezie, aromi naturali, destrosio, saccarosio, 

antiossidante: E 300, conservante: E 252.  
Assenza di OGM (regolamento CEE n. 1829/03 e n.1830/03 e succ. modifiche ed 
integrazioni, normative collegate e relativi D.Lgs attuativi), Assenza di Allergeni  
(Regolamento UE 1169/2011 e succ. modifiche ed integrazioni, normative collegate e 
relativi D.Lgs attuativi), Non contiene Glutine. 

Tipo lavorazione - salatura a secco 
- zangolatura a secco senza sale 
- massaggiatura e rifilatura 
- cucitura a mano con spago naturale 
- rivestitura alle estremità con budello naturale 
- imbrigliatura a mano con spago naturale 
- legatura  
- stufatura 
- stagionatura non inferiore ai 30 giorni 
- AW inferiore a 0,92 

Forma di vendita - intera 
- sottovuoto a tranci t.m.c. 90 giorni a + 6°. 

Imballo idoneo al 
contatto con gli 
alimenti 

- cartoni da 8 pezzi cad. 

Shelf-life minima 
garantita 

- 30 giorni a T. 15° - UM% 60 circa. 

Lotto - indicato sul sigillo 
MARCHIO CE - IT 719 L CE 
DESTINAZIONE 
D’USO 

- Il prodotto può essere destinato a qualsiasi tipo di consumatore salvo intolleranze 
specifiche. 

 -  
ETICHETTA 
NUTRIZIONALE 

 
- Proteine Totali = 2,09, GRASSI g/100g = 35,43, Acidi Grassi Saturi g/100g= 15.31, 

Carboidrati g/100g = <0,1, Zuccheri g/100g = <0,10, Sale g/100g = 4.55, Valori energetici: 
kcal/100g =395, kj/100g =1.635, 

 
Ultimo aggiornamento: REV.2.2015 
 

 


